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Abstract of EP 0178218 (A1) 

1 . A multi-layer composite material for wraping fresh food products such as vegetables and fruit 
characterized in that it comprises a film which is porous with respect to gases, of low mechanical 
strength, and a non-porous layer which has good mechanical strenght and which Is pierced with 
perforations whose density, dimensions and positions are so selected that they do not weaken the 
composite material, the porous film and the strong layer being made of non fibrous synthetic materials. 
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(§) Complexe multlcouche, notamment pour smballer des prodults allmentaires f rals. 

® L'invention concerne un film multlcouche. 

Le film est constHue par un complexe comprenant une 
couche de base douee d'une bonne r6slstance m6canique el 
qui est percee de trous, et une couche de revdtement ayant 
une bonne porosity. 

Un tel film peut 61re utilisd pour envslopper des prodults 
allmentaires frais, tels que fruits et Idgumesi 
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Complexe ntulticouehe» notaironent pour emballer des 
produits alinientaires frais . 

On sait que les fruits et les legumes conservent 
apres leur cueillette une respiration propre. La rapidite 
5 des echanges gazeux avec le milieu aitibiant est la raison 
principale du vieillissement et de la deterioration de ces 
denrees. 

En vue de reduire 1' importance de la respiration et 
de I'exsudation il est connu de conserver les fruits et 

10 legumes frais dans une atmosphere froide, C'est ainsi que 
I'on a constate que 750 grammes de f raises a I'air absorbent 
i 20''C environ 3 litres d'oxygSne et restituent 3 litres 
de gaz carbonique par jour. Si la temperature ambiante est 
de 5*C, la consommation en oxygene tombe i 0,8 litre par 

15 jour. 

Selon un autre precede connu, les echanges avec 
I'exterieur sont ralentis en les enveloppant d'un film 
en matiSre plastique qui a une perraeabilite plus ou raoins 
elev^e vis-a-vis de I'humidit^, aussi bien vers I'interieur 

20 que vers I'exterieur de I'emballage. 

C'est ainsi que I'on connalt par le brevet GB-A-696 373 
un complexe multicouche destine a envelopper de la viande 
fraSche, en vue de retenir la quantite optimale d'humidite 
dans I'emballage, Ce complexe comprend une couche fonn6e 

25 de fibres absorbantes, done poreuse, et un film de matiere 
synthetique permeable a I'eau, qui est perc6 d'une multi- 
tude de fines perforations, et qui est colle sur ladite 
couche. La couche en fibres absorbantes est tournee du 
c8te de la viande et sert done d absorber I'huraidite interne 

30 et a I'evacuer k travers ses pores vers I'exterieur. 

D* autre part, c'est elle qui confere une bonne resistance 
mecanique au complexe. Quant au film, il regie 1' evapora- 
tion dfe I'exsudat a travers ses perforations, 
mais n"a aucun r6le mecanique. Si un tel con^plexe 
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coiwient parfaitement pour emballer de la vian<3e, il 
est tout a fait ineff icace en ae qui concerne les fruits 
et legumes frais. Conune on I'a dajsi pr6cis6 en effet, ces 
derniers .6changent avec le milieu exterieur, principale- 

5 laent des gaz tels que I'Gocygene fet le gaz carlxwiique, inais 
tx&s peu de natiSrea liquides. La couche fibreuse presen- 
tant une porositS 6lev6e, on comprend que si I'on utilisait 
un tel ccmiplexe pour eniballer les legumes et les fruits 
fraiSf les echanges gazeux a travers ladite couche se 

10 feraient sans pratiqueraent aucun ralentissement, de sorte 
que les fruits et les legumes se deterioreraient rapxde- 
ment. 

D* autre part, le brevet FR-A-1 483 025 concerne un 
complexe feuillete presentant les mSmes inconvenients 

15 que le precedent , puisqu*il cxao^Qorte une couche poreuse 
en papier de bonne resistance mecanique, qui est recou- 
verte d'un film perfore en laatiere synthetique, De plus, 
ce ooinploxQ sert a r^aliser des sachets pour le conditionr' 
nement de produits deshydratants en poudre, a*est-i-dire 

20 des produits qui n'ont pas d'echange gazeux avec 1» exterieur, 
C'est pourquoi ladite couche de papier peut §tre 
suffisaroment epaisse pour assnrer une bonne resistance 
necanique sans que cela constitue un olsstacle pour les 
^changes gazeux. Par cpntre, dans le cadre de la prSsente 

25 invention, oCi les echanges gazeux aaat ixoportants, on ne 
peut utiliser un tel cooplexe, car les Scihanges gazeux se 
feraient sans ralentissanaent. De mSme, si I'on rfiduisait 
I'epaisseurde la couche de papier, le complexe ainsi 
obtenu ne serait pas assez rSsistEtnt. 

30 On connalt enfin le brevet PR-A-2 227 125 qui concer- 

ne un revStement complexe pour eniballer des produits 
frais, et qui comprend une couche de matiere fibreuse, 
telle que du papier qui est recouverte d'un film de raa- 
tifere synthetique sur lequel on foime des perforations. 



0178218 



- 3 - 

Ce revgtement pr^sente les mSmes inconvenients que ceux 
des deux brevets precedents, et de plus, compte tenu du 
precede de formation des perforations, ces dernieres sont 
distribuees au hasard sur la surface du film et leurs 
5 dimensions sont irregulieres . II est done difficile avec 
vui tel complexe de regler 1' importance des echanges 
gazeux alors que I'on n'est pas maitre de la densite des 
perforations. 

La presente invention a pour but de remedier a tons 

10 ces inconvenients de la technique anterieure citee, et 
propose done un complexe feuillete qui ait d la fois une 
bonne resistance mecanique et une permeabilite contr6lee 
vis-a-vis des echanges gazeux. Le complexe feuillete 
selon 1» invention se caract6rise en ce qu'il comprend un 

15 film poreux aux gaz, de faible resistance mecanique, et 
une couche non poreuse de bonne resistance mecanique et 
percee de perforations dont la density, les dimensions 
et les positions sont choisies de maniSre S ce qu'elles 
n'affaiblissent pas le complexe. 

20 II est indifferent selon 1' invention que le film 

poreux soit tournd du c6te interieur vers les fruits et 
legumes et la couche perforee soit tournee vers I'ext^rieurr 
car les deux couches ont des rdles complementairest en 
raison de sa porositS et de sa faible epaisseur, le film 

25 assure les ^changes gazeux avec le milieu exterieur mais 
par contre ne peut supporter aucun effort mecanique, 
tandis que 1' autre couche sert 4 conferer au complexe 
toute sa resistance mecanique, mais ne participe pratique- 
rcent pas aux echanges gazeux, Toutefois, pour ne pas obturer 

30 tous les pores du film, il est necessaire de prevoir des 
perforations sur la couche resistante. 

Ainsi, pour obtenir une porosite donnee pour le 
complexe, qui convienne a un type particulier de denree, 
on peut utiliser un film poreux ayant ladite porosite et 

35 sur laquelle on colle une couche resistante dont les trous 
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sent suffisamment disperses pour qu'ils ne modiflent pas 
la porosite du film. Pour chaque denr^e particuliere, on 
devrait alors choisir un film specifique ayant la porosi- 
t& souhaitee* 

5 Mais on comprend qu'il est possible de regler la 

porosite globale du complexe en mettant en jeu les actions 
coopleraentaires du film et de la couohe r^sistante. Ainsi, 
CHI pourra utiliser pour tous les types de denrees a condi- 
tionner^ toujours le mime film poreux ayant la porosite 

10 maximale perraise pour la denree qui pr^sente 1' activity 
respiratoire la plus developpee et coller sur ce film des 
couches resistantes ayant respeotivement des densites et 
des dimensions de trous differentes d'une couche ^ 1' au- 
tre, de inani^e que lesdits trous en obturant certains 

15 pores du film sousjacent modifie la porosite de ce der- 
nier. On peut ainsi obtenir toutes les pcarosites voulues 
conqprises entre la porositS nolle et la porositS maxinale 
susnoxtionnee* 

Deuts tous les cas on obtdent une respiration contrdlSe 

20 des produits eEuballSs. 

Le complexe selon l' invention est renarquable en ce 
que les perforations smt fom&es sur la coache r^sistante 
et 11 dlff^e en oela de tons lee brevets do la technique 
anterieore citee o6 les trous sont forays sur le film 

25 synthetique. Cette caractSristique est inattendue car 
11 est k premiere vne paradoocal de perforer la couche 
qui confSre au conplexe sa resistance mScanique* L* inven- 
tion consiste i choisir de fagon optimale la density des 
perforations et leurs dimensions pour que ladite couche ne 

30 soit pas affaiblie. 

Le complexe permet ainsi de fournir avuc produits 
frais emballes vine partie de I'oxygene qu'ils auraient 
consoKsnees'ils 4taient a I'air libre. II permet de renou- 
veler la reserve d'oxygSne tout en ^lirainant le gaz car- 

35 bonique forme et cela dans des conditions bien meillexures 
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qu'avec les complexes selon les brevets cites, 

II peut 8tre utilis4 avec tous types d'etnballages 
connus. Par exemple, il peut seirvir a reaXiser des enceiti- 
tes hermetiques, teHes que sacs ou sachets, ou encore ei 
5 sceller ou operculer des l>arquettes. ^On arrive a inaintenir 
i 1* inter ieur desdites enceintes une teneur en cocygdne de 2 
& 1096 en volume, selon la nature des produits emballes. 

Des fraises enballees dans des barquettes scellees 
avec le complexe selon 1' invention et entrepos6es dans 
10 une atmosphere d 5'C ont pu atre conserv^es pendant plus 
de 10 jours sans alteration de leur qualite, ni de leur 
saveur. 

Selon 1* invention, le film poreux aussi bien que la 
couche reaistante sont r6alis6s en mati4res synthetiques, 
15 non fibreuses. 
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REVBNDICATIONS 

1. - Complexe raulticouche pour eniballer des produits 
alimentaires frais, tels que legumes et fruits, caracte- 
ris6 en ce qu'il coraprend un film poreux aux gaz, de fai- 

5 ble resistance mecanique, et one coucjie non poreuse de 
bonne resistance mecanique et percee de perforations dont 
la densite, les dimensions et les positions sont choisies 
de maniere a ce qu'enesn'affaiblissent pas le complexe. 

2. - Gcwnplexe multicouche selon la rsvendication 
10 1# caracterise en ce que le film poreux et la couche 

resistante sont realises en des matieres synthetiques, 
non fibreuses. 

3. - Complexe multicouche selon I'une des revendications 
1 et 2, caracterise en ce que pour obtenir une porosite 

15 globale souhaitee pour le complexe, on utilise un film 
poreux ayant ladite porosit^ et une couche resistante 
dont les trous sont suffisamment disperses pour qu'ils 
ne modifient pas la porosit6 du film, 

4»- Complexe multicouche selon I'luie des revendica- 

20 tions 1 et 2, caracterise en ce que pour obtenir une 
porosite globale souhaitee pour le complexe, on utilise 
un film poreux et une couche resistante dont la porosit4 
et les perforations respectives sont choisies pour avoir 
des actions complSmentaires. 

25 5.- Complexe raulticouche selon la revendication 4, 

caract6ris6 en ce que pour tous les types de denrees d 
oonditionner, le film poreux utilisS a la porosite maxi- 
roale permise pour la denree qui presente I'activite res- 
piiatoire la plus developp^e, les perforations de la cou- 

30 Che resistante 6tant disposies de maniere que par ob- 
turation de certains pores du film, la porosite de ce 
dernier soit reduite a la valeur souhaitee. 

6,- Etnballage tel que sac, sachet ou barquette reali- 
se ou obture au raoyen du complexe feuillete selon I'une 

35 des revendications precedentes, caracterise en ce que le 
film porexjx est de preference tourne du c6te interieur de 
I'emballage. 
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